hio-hof
ellershacher

Bio Weidelamm Styria Beef® Bio-Eier

Wir sind ein Bio-Betrieb aus Stanz im Murztal, Steiermark, und zichten unsere Tiere,
wie Murbodner Fleckvieh, Krainer Steinschafe und Altsteirer Hihner, biologisch und
auf nattrlichste Art & Weise.

Was bedeutet das genau? Die Tiere leben im Mutter- und Herdenverband. Gemein-
sam verbringen sie viele Stunden an der frischen Luft, kénnen sich frei in ihren Wei-

den bewegen und bekommen biologische und eigenproduzierte Futtermittel. Genau
das macht die Produkte in ihrer Qualitat und im Geschmack so besonders!

Frische Bio Produkte fiir die ganze Familie? Bei uns kaufen Sie frische Bio-Qualitat
bequem tber unseren Online Shop ein. Besuchen Sie uns einfach auf ellersbacher.at

Bio-Hof Ellersbacher
Familie Schwaighofer

066049 48 212
office@ellersbacher.at

8653 Stanz/Miirztal, Sonnberg 68

@ ®



4J irls umé

AN

@rbu

12. bis 14. Oktober 2017
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KOCHWORKSHOP ,,BIO LAMM*
Donnerstag, 12. Oktober 2017
Kochworkshop ab 14.00 Uhr fir
maximal 12 Personen. Lernen Sie wie
die Lammkrone aus dem Ofen ge-
lingt, sowie die Zubereitung weiterer
Lammspezialitdten kombiniert mit
denrichtigen Gewiirzen.

45,00 Euro pro Person
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»BIO LAMM“ GENUSSABENDE
Freitag, 13. Oktober 2017

Samstag, 14. Oktober 2017
Spezialitdten vom Lamm: LammKkro-
ne, Lammbraten, Schafsuppe, etc. -
solange der Vorrat reicht!

Wir freuen uns auf
Thre Reservierung &
Anmeldung!

+43-676-3202264
wirtshaus@webergut.at

Bio Lammtage &
Kochworkshop

Bio Weidelamm vom Krainer
Steinschaf - eine Delikatesse!

,Durch die nattirliche Weidehaltung
und Fiitterung mit hochwertigem,
biologischem Futter aus aromatischen
Grasern und Krautern, wirkt sich

dies einerseits auf die Gesundheit

der Tiere und andererseits pragend
auf die Qualitat des Fleisches aus.“

- Stefan Schwaighofer
Bio-Hof Ellersbhacher, Direktver-
markter von Bio-Weidelamm

,Beiunseren Lammtagen beim
Wirtshaus Webergut mochten wir
Thnen zeigen, zu welchen hervor-
ragenden Gerichten sich das Bio
Weidelamm eignet — wie die zarte
Marmorierung und Feinfasrigkeit
des Fleisches zu einer besonders
schmackhaften Delikatesse werden.“

- Markus Ellmaier
Inhaber Wirtshaus am Webergut

Wirtshaus am Webergut
Stanz 15
8653 Stanz im Mtrztal

webergut.at




